
Liste des essences locales recommandées en Mayenne 
 

Liste des essences (il est recommandé de mélanger trois espèces minimum par séquence de 

plantation) 

 

HAIES 
 
 
HAUT- JETS 

Alisier torminal (Sorbus torminalis) 

Aulne glutineux (Alnus glutinosa) 

Bouleau verruqueux (Betula verrucosa) 

Bouleau pubescent (Betula pubescens) 

Charme commun (Carpinus betulus) 

Châtaignier commun (Castanea sativa) 

Chêne pédonculé (Quercus robur) 

Chêne pubescent (Quercus pubescens) 

Chêne tauzin (Quercus pyrenaica) 

Chêne sessile (Quercus petraea) 

Cormier (Sorbus domestica) 

Érable champêtre (Acer campestris) 

Érable plane (Acer platanoïdes) 

Hêtre commun (Fagus sylvatica) 

Merisier vrai (Prunus avium) 

Noyer commun (Juglans regia) 

Orme champêtre (Ulmus minor) 

Orme lisse (Ulmus laevis) 

Peuplier noir (Populus nigra) 

Pin sylvestre (Pinus sylvestris) 

Poirier commun (Pirus communis 

subsp. pyraster) 

Poirier franc (Pirus pyraster) 

Pommier sauvage (Malus sylvestris) 

Prunier sauvage (Prunus domestica 
subsp. insititia) 

Saule marsault (Salix caprea) 

Sorbier des oiseaux (Sorbus aucuparia) 

Tilleul à grande feuille (Tilia 

platyphyllos) 

Tilleul à petites feuilles (Tilia cordata) 

Tremble (Populus tremula) 

 

 

 

 
 
 
ARBUSTES 

Aubépine à deux styles (Crataegus 

laevigata) 

Aubépine monogyne (Crataegus 
monogyna) 

Bourdaine (Rhamnus frangula) 

Cornouiller sanguin (Cornus 

sanguinea subsp sanguinenea) 

Églantier (Rosa canina) 

Épine noire (Prunus spinosa) 

Fragon (Ruscus aculeatus) Fusain d’Europe (Euonymus 
europaeus) 

Genévrier commun (Juniperus 

communis) 

Houx (Ilex aquifolium) 

Néflier (Mespilus germanica) 

Nerprun purgatif (Rhamnus 

cathartica) 

Noisetier commun (Corylus avellana) 

Osier à bois jaune (Salix viminalis) 

Saule blanc (Salix alba) 

Saule roux (Salix atrocinerea) 

Sureau noir (Sambucus nigra) 

Troène commun (Ligustrum vulgare) 

Viorne lantane (Viburnum lantana) 

Viorne obier (Viburnum opulus) 

 

 

 

  



VERGER À HAUTE TIGE  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

POMMIERS À CIDRE 

Frequin rouge (amer) 

Bedan (douce-amer) 

Binet rouge (douce-amer) 

Bisquet (douce-amer) 

Damelot (douce-amer) 

Marie-Ménard (amer) 

Petit jaune (acide aigre) 

Rouget de Dol (acidulé) 

Telloire (douce-amer) 

Frequin blanc (douce) 

Douce Coet (douce) 

Judor (acide) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
POMMIERS À COUTEAU 
 
Cafernanty  

Drap d'or / Chailleux 

Gros locard jaune  

Reinette de mans  

Groseille 

Reinette dorée de la sarthe  

Rosa de la Mayenne  

Belchard 

Patte de loup  

Reinette clochard 

Pépin Meunier 

Rébillard 

Frémy 

Pépin Coignard 

Belle Ente 

Boutigné Pépin d’Or 

Bénédictin 

Reinet Blanc 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
POIRIERS 
 
Poire du curé  

Contesse de Paris  

Conférence Beurré hardy  

Giroufle 

Bonne louise d'avranche  

Williams 

Doyenné du comice 

Doyenné d'Alençon 

Jules d'Airoles 

Président Héron 

Marguerite Marillat 
 

L’assemblage des variétés consiste à mélanger plusieurs types de pommes pour l’obtention d’un cidre équilibré et 

harmonieux. L’assemblage ou « Pommage » apportera la richesse aromatique des différentes variétés mises en 

œuvre, l’équilibre gustatif (le sucré-l’acidité-l’amertume) et facilitera aussi la future clarification haute du moût 

avec notamment la formation du chapeau brun. 

Les 4 catégories de pommes sont :   

Pommes douces 25 à 30 % 

Pommes douces-amères 40 % 

Pommes amères 25 % 

Pommes acidulées et/ou aigres 5 à 10 % dont 2 à 5 % max d’acide et/ou acide aigre. 


